CATALOGUE

produits
regionaux

Originaux, les apéritifs

Seulsles prix indiqués sur les sites www. produitsregionaux.fr sont valables au jour de la commande.
Nous nous réservons le droit a tout moment de supprimer des articles de ce catalogue.

Larubrique "Les bonnes affaires’ n'est pas incluse dans ce catalogue, |es prix promotionnels ne sont valables
gue pour une commande sur |es sites www.produitsregionaux.fr

1

Segur Obier - 83, avenue de Toulouse - BP n° 20035 - 46200 Souillac (LOT) - Tel. 05.65.32.78.31
R.C.S Cahors (46) - N° Siret : 432 798 031 00014 - N° Siren : 432 798 031 - N° de gestion : 2000 B 196 - N° de TVA : FR 23 432 798 031


http://www.produitsregionaux.fr

Segur Obier - Catalogue

ORIGINAUX LES APERITIFS

Apéritif ala Chataigne- 75¢l
Apéritif alaChataigne - 11.5& deg;

Cet apéritif original marie levin deliqueur avec la chataigne. C'est e coté marron glacé qui domine ; vanille et marron.
A déguster avec des chéataignes grillées.

9.95 € - 13.27 €/Litre

Apéritif alaNoix - 75 cl
Apéritif alaNoix - 16& deg;

L'Apéritif aux noix est dans nos régions |'apéritif que chaque fermiére réalisait pour sa consommation personnelle. A la St Jean, le 21
juin, les noix sont encore laiteuses et coupables au couteau. Mises a macérer dans |'alcool puis mélées au vin de liqueur elles
donneront un parfum faisant penser au vieux Porto.& nbsp;Le vin de liqueur plus souple affine |'apéritif.

Il seradélicieux dans un demi-melon. Apéritif adéguster trésfrais.

9.95 € - 13.27 €lLitre

Apéritif ala PéchedeVigne- 75¢l
Apéritif &la péche devigne - 11,5& deg;

Premier nez caractéristique de la Péche de vigne puis un c& ocirc;té amande/noyaux de péches. Cet apéritif apporte par safraicheur et
safaible teneur en sucre tout le fruité d'une péche de pleine saison.

A boiretrésfraiset si possible sans glacons.

90.95 € - 13.27 €/Litre

Apéritif alaTruffe- 70cl
Apéritif alatruffe - 16& deg;

Cet apéritif original est composé de jus de truffe noir e (la fabul euse tuber-méanosporum) et de jus de raisins blancs muté a l'eau de
vie, un ar& ocirc;me vient compléter I'équilibre.

Vous pourrez déguster trés frais en apéritif ou bien en déglacage de plaques ar& ocirc;tir ou sauces.

13.60 € - 19.43 €/Litre

Apéritif au Melon - 75 ¢l
Apéritif au Melon - 11,5& deg;

Premier nez tres fruité du melon bien mdr . En bouche la sensation de croquer du melon est bien présente . L'équilibre du produit en
bouche est méme r afraichissant, la persistance ar& ocirc;matique est importante.

A servir tresfrais
&nbsp;

9.95 € - 13.27 €/Litre

Apéritif aux Figues- 75 d
Apéritif aux figues& nbsp;- 17& deg;

Macération de figues séches bien parfumées mélé au vin de liqueur doré . La concentration aromatique du jus de figue est mise en
valeur par le coté' miel ' du vin deliqueur.

Accompagne& nbsp; parfaitement& nbsp;un foie gr as.

13.80 € - 18.40 €/Litre
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Apéritif aux Myrtilles- 75 ¢l
Apéritif aux Myrtilles - 11,5& deg;

Le premier nez est tresfruité : on retrouve les ar& ocirc;mes de la myrtille bien mire en mariage parfait avec les caractéristiques du
vin blanc. Cet apéritif est vraiment un & quot;Kir&quot; alamyrtille Trés intéressant c& ocirc;té fruits frais mélés au vin comme un
cocktail frais. La bouche ne ressent aucun mangue d'alcool.

9.95 € - 13.27 €lLitre

Apéritif Péche-Abricot - 75 cl
Apéritif Péche-Abricot 11,5& deg;

Lapulpe de Péches et pulpe d'abricot se marient amerveille. Cet apéritif rassemble les deux fruits d'été pour un équilibre et un golt
naturel trés agréable.

A boiretresfrais et s possible sans glagons aprés avoir agité la bouteille pour mélanger la pulpe.
9.95 € - 13.27 €/Litre

Crémed'Orangeal'Armagnac - 70 cl
Créme d'Orange al'Armagnac - 24& deg;

Elle est labase du cocktail gascon traditionnel al'orange : infusion natur elle d'oranges ameres et zeste d'orange , sucre (380g/1) ,
Armagnac.

Lemariage aun brut pétillant lui convient parfaitement. Elle viendra également parfumer |es patisseries.

17.25 € - 24.64 €lLitre

Cremed'orangeal'Armagnac- 20cl
Créme d'Armagnac al'Orange - 24& deg;

Elle est la base du cocktail gascon traditionnel al'orange : infusion natur elle d'oranges améres et zeste d'orange, sucre (380g/1) ,
Armagnac.

Le mariage aun brut pétillant lui convient parfaitement. Elle viendra également parfumer les patisseries.
&nbsp;

11.80 € - 59.00 €/Litre

Crémede Framboises- 70 cl
Créme de Framboises - 17& deg;

LaFramboise est un fruit délicat qu'il convient de respecter dans les liqueurs. Pour celail faut faire une bonne infusion afroid en
dosant aun kilo de fruits pour un litre d'eau de vie neutre. Le sucre viendra adoucir |'acidité naturelle du fruit.

Trésfine liqueur venant parfaire un champagne trés brut en & quot;Kir royal & quot;.
&nbsp;

17.25 € - 24.64 €/Litre

CrémedeMdareal'Armagnac - 70 dl
Créme de M{re al'Armagnac - 17& deg;

Préparée a base d'infusion naturelle de mdres, de sucre et d'’Armagnac, sa couleur pourpre foncé prouve sa concentration prévue pour
des Kirs. Elle peut se consommer seule en digestif ou en apéritif en KIR avec du vin blanc sec ou du brut.

17.65 € - 25.21 €/Litre

Cremede PéchedeVigne- 70dl
Créme de Péche de Vigne - 20& deg;
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Préparée a base d'infusion natur elle de péches blanches. Elle restitue tout I'ar& ocirc;me d'un panier de péches mires a point. Comme
lacreme de Mires al'armagnac €lle se consomme en KR de préférence avec& nbsp;un pétillant& nbsp;dans les proportions 1/5 de
créme 4/5 de brut.

17.25 € - 24.64 €/Litre

Cremede Violette-20d
Créme de violette - 16& deg;

A partir dinfusion de fleurs de violettes et d'une composition aromatique , vous golterez cette alléchante liqueur de couleur violette
soit en Kir au vin blanc ou pétillant, mais aussi pour les plus jeunes sur une limonade ou soda. Une touche dans des cocktails apporte
delacouleur et un complément d'ar& ocirc;me.

En kir au vin blanc ou Digestif : nature ou sur glacons.

10.90 € - 54.50 €/Litre

LaVieille Noix - 70 cl

LaViellle Noix, fleuron spécifique du Quercy est sombre, pleine et ronde, elle préserve admirablement les qualités gustatives de la
NoiX.

Elle donne aux pétisseries et desserts glacés une séduction toute particuliére et sait relever d\'une pointe d\'originalité les escalopes de
foie-gras poél ées, véritable merveille culinaire.

34.90 € - 49.86 €/Litre

LaVieillePrune-70cl
LaVieille Prune est un produit du Quercy née d'une sélection de différentes variétés de prunes.

LaVieille Prune de Souillac - 42& deg;

C'est aladégustation que la Vieille Prune laisse échapper toute la subtilité de sa conception. L'oeil est tout d\'abord seduit par la
sensualité de sa robe ambrée.Sa rondeur en bouche, acquise durant un long sommeil en fit de chéne laisse ensuite sexprimer un
bouquet d'ar& ocirc;mes fruités, pour n'en garder que I'essentiel : le godt de la prune.

38.00 € - 54.29 €/Litre

LeQuercy desiles- 70l
Le Quercy des lles est produit a Moissac.

Elaboré uniquement avec desingrédients naturels et de qualité, cet apéritif 16& deg; est tresriche en ar&ocirc;mes :
Jus de Chasselas,& nbsp;Muscat, Rhum des Antilles,& nbsp;Vanille, Piment d\'Espel ette.
Vous appreécierez |\'apéritif pour son originalité!

14.80 € - 21.14 €/Litre

Liqueur de Pommes Vertes- 70 cl
Liqueur de pommes vertes - 18& deg;

Premier nez puissant de pomme verte variété Gany Smith. Bouche trés équilibrée, le rapport entre sucre-acidité-alcool fait bien valoir
les ar& acirc;mes. Explosion aromatique en bouche et belle per sistance.Pas de brilure d'alcool mais une sensation d'agréable
chaleur .

A servir sur glagons en fin de repas ou en apéritif alongée de jus de fruit.

17.25 € - 24.64 €lLitre

Liqueur deViolette- 70 cl
Liqueur& nbsp;de violette - 16& deg;
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A partir d'infusion de fleurs de violettes et d'une composition aromatique, vous go(terez cette alléchante liqueur de couleur violette
soit en Kir au vin blanc ou pétillant, mais aussi pour les plus jeunes sur une limonade ou soda. Une touche dans des cocktails apporte
delacouleur et un complément d'ar& ocirc;me.

En kir au vin blanc ou Digestif : nature ou sur glagons.

17.20 € - 24.57 €lLitre

Muscat Beaumesde Venise 2004 - Laurus- 75 cl
Vin delaVallée du Rh&ocirc;ne

Laurus

: Gamme prestigieuse de Gabriel Meffre, lesvins LAURUS ont été créés pour la quintessence des Crus des C& ocirc;tes du

Rh& ocirc;ne & amp; dela Vallée du Rh& ocir ¢;ne. Ces vins sont issus uniquement de parcelles de vieilles vignes sé ectionnées
avec le plus grand soin. Lavinification est effectuée sous strict contr& ocirc;le des températures et I\'élevage se fait en barriques de
chéne neuf & quot;L aur us& quot; d\'une contenance unique de 275 litres, capacité de I\'ancienne & quot; Demi-Queue de Vaucluse
& quot;.Lagamme se décline en C& ocirc;tes du Rh& ocirc;ne, Rasteau, Cairanne, Gigondas, Séguret, Vinsobres,
Chéteauneuf-du-Pape, Vacqueyras, Lirac, Cornas, Crozes-Hermitage, Hermitage, Condrieu, Saint-Joseph, C& ocirc;te R& ocirc;tie et
Tavel.

Cépage
: Muscat
Caractéristiques

: Bellerobe or vert, limpide et brillante. Un nez trés expressif sur les fleurs blanches, le litchee, la péche et le miel. En bouche,
[\'attaque est ronde, la douceur prenante puis I\'équilibre est rétabli par une acidité qui lui donne beaucoup de fraicheur et d\'élégance.

Accords Culinaires

: A servir en apéritif, sur des desserts a base d\'ananas, de coings, de litchee...

29.10 € - 38.80 €/Litre

Muscat de Rivesaltes blanc - 75 cl
L 'accompagnement parfait des desserts a base de chocolat !

13.30 € - 17.73 €/Litre

Rivesaltes Ambré 1994 - 75 cl
Vin de Rivesaltes

Caractéristiques
: Sarobe ambrée invite a découvrir ses ar& ocirc;mes complexes de fruits secs et d\'écorce d\'agrumes.
Accords Culinaires

: Servir a15 &deg;C pour accompagner tous les desserts a bases de noix, d\'amandes et de caramel.

14.40 € - 19.20 €/Litre

RivesaltesAmbréHorsd'Age- 75l
Vin doux naturel de 15.5& deg;.

Cépages

: Assemblage Maccabeu, Grenache blanc et gris.
Vinification en méthode traditionnelle, égrappé.
Caractéristiques

&nbsp;: belle robe ambrée, brillante. Nez intense de noix, de fruits secs, de zeste d\\\\'orange confite En bouche gras en attaque, bon
équilibre, belle longueur.

Accords Culinaires
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: A servir a \\WWapéritif, sur des plats exotiques, sur les fromages a pates persillés, sur les desserts. Température 10 - 12& deg;C

13.40 € - 17.87 €/Litre

Rivesaltes Ambré Horsd'Age cuvée Puig - 75 ¢l
Vin doux naturel de 15.5& deg;.

Cépages

: Assemblage Maccabeu, Grenache blanc et gris.
Vinification en méthode traditionnelle, égrappé.
Caractéristiques

& nbsp;: belle robe ambrée, brillante. Nez intense de noix, de fruits secs, de zeste d'orange confite En bouche gras en attaque, bon
équilibre, belle longueur.

Accords Culinaires
: A servir al'apéritif, sur des plats exotiques, sur les fromages a pates persillés, sur les desserts. Température 10 - 12& deg;C

10.80 € - 14.40 €/Litre

Rivesaltes Grenat Chéateau Pollestres - 75 cl
Vin doux naturel de 15.5& deg;.

Cépage
: Grenache nair.
Caractéristiques

& nbsp;: sélection au terroir, vendange manuelle. Egrappage puis foulage. Vinification traditionnelle avec maitrise des températures de
fermentation.

Accords Culinaires

& nbsp;: Robe d\\\'un grenat trés intense. Nez intense tout sur le fruits rouge avec des notes trés marquées de cerise, de cassis. En
bouche une belle charpente avec des tanins vel outés et toujours une explosion de fruits rouges..

Température 10 - 12& deg;C

14.00 € - 18.67 €/Litre

Rivesaltes Tuilé- 75 ¢cl
Vin doux naturel de 15.5& deg;.

Cépage

: Grenache noir.

Vinification en macération traditionnelle, égrappé.

Caractéristiques

& nbsp;: belle robe tuilée, brillante. Nez intense de fruits rouge, de pruneaux. En bouche bon équilibre, belle longueur.
Accords Culinaires

. A servir al\\WVapéritif, sur des plats exotiques, sur les fromages a pates persillés, sur les desserts a base de café ou chocolat.
Température 10 - 12& deg;C

10.80 € - 14.40 €/Litre

Rivesaltes Vin Doux Naturel - 75 cl
Vin de Rivesaltes

Caractéristiques
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: Robe rouge grenat. Agréable mariage de fraicheur et des sucres naturels, fin, soyeux, ar& ocirc;mes de fruits rouges et cacao, belle
finale en bouche.

Accords Culinaires

&nbsp;:& nbsp;foie gras, charcuteries, soupe de fruits rouges, gateaux secs, fin de repas accompagné d\'un cigare.

9.60 € - 12.80 €/Litre

Rouge Safran - 50 cl
Un apéritif d'une douceur et d'un ar& ocirc;me incroyable.

Sur une base de vin de& nbsp;Cahors, cet apéritif est trés doux et persistant, il finit sur une touche de safran qui vous prépareraaun
grand festin. 16& deg;.

15.40 € - 30.80 €/Litre

Safranille (safran-vanille) - 50 cl

Infusion de safran et infusion de vanille sur une base de vin blanc. Trés particulier, d'une saveur trés fine, un produit
d\'exception.& nbsp;

A découvrir.

15.40 € - 30.80 €/Litre

Trinquet al'Orange- 75 cl
Trinquet al'Orange - 17& deg;

L'Apéritif le Trinquet fait partie des produits dont on ne se lasse jamais. Le coté trés natur €l de cet apéritif y est pour beaucoup. Rien
de tres exubérant mais le classicisme rassurant de |'orange amére. || n'empaéte pas la bouche et on aplaisir a se resservir.

Apéritif a déguster tresfrais.

12.20 € - 16.27 €/Litre
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Bon de commandedu ..../ .... /2008

Adresse de livraison Adresse de facturation

Bon de commande arenvoyer al'adresse ci-dessous, accompagné du reglement :
Segur Obier - 83, avenue de Toulouse - BP n° 20035 - 46200 Souillac (LOT)

N'hésitez pas a nous contacter par téléphone pour de plus amples informations

Nom du produit Poids/volume Prix TTC Quantité Montant
Fraisde port (France métropolitaine et Monaco) 7,00 €uros
Fraisde port gratuit au dela de 100€ d'achat
Pour leslivraisonsal'extérieur dela France, nous consulter ; le prix sera calculé en fonction du poids du colis et du pays de destination
Montant total arégler :

Votre commande vous ser a expédiée désreception du paiement

Commentaires ou message a joindre au colis:

Signature du client :
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